S Jidelni listek staly

U Smrka

Studené predkrmy
80g Pikantni utopenci, chléb

(Nakladané vurty v kyselém nalevu s cibuli)

100 g Balkansky syr

(Kosticky syra sypané palivou paprikou)
250 g Sopsky salat

(Rajcata, okurka, balkansky syr)
Teplé predkrmy

3 ks Dabelsky toast (3 ks)
(Topinka s dabelskou pomazankou, platek kys. okurky, strouh. syr, kecup)

2 ks Toast s kurecim masem (2 ks)

(Topinka s kufecim masem zeleninou a keCupem)
Bezmasa jidla na objednavku
210g Bramborak

(Smazeny polotovar - bramborakova kapsa)

100 g Smazeny syr, tatarska omacka

130¢g Smazeny syr se Sunkou, tatarska omacka
(Platek syra s platkem Sunky v trojobalu)

100 g Smazeny Hermelin, tatarska omacka

130¢g Smazeny Hermelin se Sunkou, tatarska omacka

(Syr Hermelin s platkem Sunky v trojobalu)

150 ¢ Pivarsky fizek, tatarska omacka
(syr Niva se sunkou v trojobalu)

250 g Téstoviny s rajéaty a Nivou
(téstoviny,cibule, syr Niva, rajcata, smetana)
Jidla na objednavku z kureciho masa

150 g Smazeny kufreci fizek, okurka, citron, obloha
(Kureci maso v trojobalu)

150 g Prirodni kufeci fizek, Sunka, vejce, obloha
(Prirodni kureci s platkem Sunky a sazenym vejcem)

150 g Kureci hadi, obloha

(Smés kurecich prsi¢ek se Zampiony a kapii zalité smetanou)
150 g Kureci prsicka zapecena s Nivou

(Kureci platek zapeceny s Nivou a pérkem)

150 g Kureci prsa s ovocem a smetanou, obloha
(Smés kurecich prsiéek s ovocem zalita smetanou)

200 g Druabezi jatra na cibulce
(Restovana jatra na cibulce)
Na objednavku z hovéziho masa :

100 g Tatarsky biftek
(100 g hovéziho masa, 5 ks topinek, - NUTNO OBJEDNAT 1 DEN PREDEM)
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Jidla na objednavku z veprového masa

150 g

150 g

150 g
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Smazeny veprovy fizek, okurka, citron,obloha)
(Vepfové maso v trojobalu)

Dabelsky veprovy Fizek, obloha
(Prirodni veprovy platek, cesnek, syrovy posyp)

Prirodni veprovy Ffizek, Sunka, vejce, obloha
(Prirodni veprové s platkem Sunky a sazenym vejcem)
Krakonostv oheni, obloha

(Veprové nudli¢ky ,cibule, chilli, smetana)

Taborsky veprovy fizek plnény Nivou, obloha
(veprovy platek pinény Nivou v trojobalu, syrovy posyp)

Speciality séfa kuchyné

200g Kureci peprovy steak, obloha
(kureci prsa na pepri)
200g Kureci steak na bylinkach, obloha
(kureci prsa, bylinky, syrové omacka)
150¢g Plnény fizek "SMRK", obloha
(Veprova kotleta plnéna Sunkou,kapii a syrem )
300 ¢ Recky talif, obloha
(Prirodni veprovy a kureci platek s cesnekem bylinkami a cibuli)
250g Staroc¢esky bramborak, obloha
(Bramborak plnény pikantni vepfovou smési, kapii a cibuli sypany syrem)
Prilohy
50¢g Kecup
50g Tatarska omacka
150¢g RyZe dusend
200 g Varené brambory (opékané brambory)
150¢g Hranolky, Americké brambory, Krokety
200 g Bramboracky (4 ks)
130g/8ks Cibulové krouzky obalované
100g Bramborové chipsy smazené 100g
140g/6ks Bramborové placicky s cibuli
180 ¢g Houskovy knedlik
150¢g Zeleninova obloha
150¢g Okurkovy (rajcatovy) salat
1ks Chléb
1ks Rohlik
1 ks Houska
Moucéniky
2 ks Palac¢inky (marmelada, slehacka,granko)
2 ks Palacinky (ovoce, zmrzlina, Slehacka, topping, granko)

zmrzlinové pohary - dle nabidky

Dobrou chut’ Vam preji
KUCHARI
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